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Samordnade transporter
med det personliga motet i behall

Fran Producentféreningen Rheum far inte vem som helst handla.

Nytt tank oppnar upp
for lokal mat 1 butik

ICA och LRF i nytt samarbete for att hjalpa sma producenter.
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Med passion for nara kunder
Till Senneby Tradgard kan kunderna ta cykeln.
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Stadsjord bryter ny mark i Géteborg.
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NordanSmak levererar matkassar med Bussgods.
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LOKAL MAT PA VAG INLEDNING

Det hir ar en skrift med exempel pa SINArta
transportlosningar for lokal mat

Transporter ar en nyckelfraga for smaskaliga livsmedelsforetagare.
Med sma volymer och lagen lite avsides fran de stora vagarna
kan transportkostnaden utslaget pa varuvardet bli orimligt hog.
Samtidigt utgar manga fran att narproducerade varor per defi-
nition ska vara resurssnalare, men sa ar inte alltid fallet. Vi har

valt ut tio exempel pa aktorer som faktiskt lyckats skapa bade

NORDANSMAK

energi- och kostnadseffektiva transportlosningar for lokal mat.

En 16sning pa transportproblemati-
ken ar att sdlja sina produkter i en
gardsbutik. Det ar en forsdljningsme-
tod som ger stora sociala merviarden
i form av direktkontakten mellan
konsument och producent. Ofta gar
ocksa gardsforsialjning och turism
hand i hand. Ur miljésynpunkt ar
gardsforsaljning dock problematiskt
da det ofta genererar manga extra
bilresor nir kunderna ska ta sig dit.

I egna bilar
En annan l6sning ér att pa olika satt
sjalv skota sina leveranser. Ofta kor
man i de egna fordon man dnd4 har
tillgdngliga. Den synliga kostnaden
blir da bara bransle och den egna
tiden. Rdknar man pa energidtgang
per kilo transporterad vara kan det
dock jamfort med de storskaliga logis-
tiksystemen ofta bli ineffektivt.

Sma och daligt fyllda bilar kan
gora att en lokal producent som
kor in till Stockholm orsakar storre
koldioxidutslapp per kilo produkt
dn vad en fullastad ldngtradare
fran Skane gor. Detta dr intressant,
eftersom ett av skalen till att konsu-
menter efterfragar narproducerat ir
kortare transporter, nagot som alltsa
inte behover betyda mindre utslapp.

Goda exempel
Men det finns faktiskt gott om sma-
skaliga aktorer runt om i landet som
trots problemen med sméa volymer
och avsides ldgen lyckats hitta bade SKARVANGEN
energi- och kostnadseffektiva
l6sningar pa hur de hanterar sina
transporter. Har kan du lasa om
tio sadana exempel.

En viktig princip for deras ar-
bete har varit samtransportering,
antingen genom att utnyttja andra
befintliga transporter i omradet el-
ler genom att gd samman med andra BORLANGE
producenter. Manga har ocksa lyck- e SENNEBY
ats minska behovet av transporter TRADGARD
genom att skaffa ndrmare kunder
eller se 6ver den interna logistiken. e
EGEN BUSS
Fortsatt utveckling RHEUM
LRF och Ekologiska Lantbru-
karna ser lokal mat som stra-
tegiskt viktigt for en 16nsam
svensk matproduktion. Vi hoppas
darfor att det har materialet ska
leda till en férdjupad diskussion

om olika distributionssystems férde- UGGGR'-(;\NRTPS

STADSJORD
BONNAKOTT

lar och nackdelar, men framfoér allt
ge inspiration till en fortsatt utveck- EKOBOXEN
ling av den lokala maten!



EFFEKTIVARE TRANSPORTER LOKAL MAT PA VAG

Effektivare transporter
av lokal mat

Det finns stora mojligheter att skapa smartare logistik for lokal mat.
Har ar nagra utgangspunkter.

© MINSKA TRANSPORTBEHOVET
Den effektivaste transporten ar den
som inte behéver koras 6verhuvud-
taget. Transportbehovet kan minskas
genom att producenter gar samman
och satsar pa gemensamma trans-
portlésningar. Narmare kunder
minskar ocksd avstinden och dar-
med behovet av transporter.

Ibland gar det att gora stora bespa-
ringar genom att se 6ver de interna
transporterna. Det giller att placera
byggnader, maskiner, odlingar och
lager i ratt relation till varandra.
Enheter som man ofta flyttar sig sjalv
eller varor emellan ska ligga néra
varandra.

€ UTNYTTJA BEFINTLIGA
TRANSPORTER

Det kan vara vart att undersoka vilka
transporter som redan gar i ens om-
rade. Bussgods? Mejerier? Slakterier?
Fraktbolag som dnda koér forbi» Det
gar alltid att ta kontakt och férsoka
férhandla om en samtransportlds-
ning.

© FYLL DE EGNA FORDONEN

Nar man kér med egna fordon ar det
bast att vilja fordon anpassade for
den lastvolym man har, nagot som
forstas inte alltid ar praktiskt genom-
forbart. Finns det utrymme 6ver kan
man istallet underséka mojligheten
att sdlja in plats till nagon annan.

@© RESURSEFFEKTIVA FORDON
Bransleférbrukningen ar en viktig
faktor att ta med i bedémningen
nir man koper nya fordon. Man kan
ocksa undersoka mojligheten att
kora pa féornybara drivmedel som
RME eller biogas. Vid korta avstiand
kan elbilar vara ett alternativ.

© KOM NARMARE KONSUMENT
Hemleverans eller utlimning vid plat-
ser dar konsumenterna anda ar, till
exempel arbetsplatser och mataffarer,
minskar de privata bilresorna. Med
tillrackligt kundunderlag i ett omrade
ar det dessutom létt att lagga upp ef-
fektiva rutter och maximera fyllnads-
graden. Det gar ocksa att skapa nya
utlamningsplatser, vid till exempel

ett torg eller i ett garage hemma hos
nagon av kunderna, men da géller det
att tanka till i placeringen sa att det
inte resulterar i nya bilresor.




KUNDNARA. Tretton lokala producenter gick samman for att sélja sina produkter i en butiksbuss.

Bondens egen Butik — nu pa hjul!

BONDENS EGEN BUTIK
2007

Foéreningen Bondens i
Narke, ekonomisk férening med
13 medlemmar

Runt 40000 kr i veckan
25 producenter

Nora, Karlskoga,
Orebro, Askersund, Hallsberg, Kumla

Volvo FL6 med en bransle-
férbrukning pa i snitt 2,5 liter/mil

www.bondens.se

Asa Lennstrém,
info@bondens.se eller 0736-43 24 63

Hur behaller man sina kunder néar
marknaden stangt for hosten? Det
fragade sig ett gang producenter i
Orebrotrakten. Svaret blev en egen
butik. Istallet for att skaffa lokal
inne i stan valde man att samarbete
med en etablerad gardsbutik i Gran-
hammar, tva och en halv mil utanfor
Orebro.

Bondens egen Butik 6ppnades hos-
ten 2007. Fram till nyar drevs buti-
ken mer eller mindre ideellt.

- Sen var vi tvunga att lagga ner
pa grund av utmattning, siger Lena
Wirn, en av producenterna och kas-
sor i den forening som fran och med
mars 2008 tog 6ver den formella
driften av butiken.

Forséljningen i butiken gick fort-
satt bra, men alla bilar som samlades
pé gardsplanen utanfoér butiken fick
medlemmarna att fundera. Varfor
kan inte vi komma till kunden istal-
let for att de kommer till oss?

Lokala konstnarer

Ligligt nog dok en annons pa en
begagnat butiksbuss upp pé blocket.
De tretton medlemmarna gick in
med 10000 kr var och efter renove-
ring och styling av nagra lokala graf-
fitikonstndrer kunde bussen borja
rulla i augusti 2008.

— Malningen blev en fullstindig
overraskning for oss, vi gav médlarna
helt fria hinder, skrattar Lena, och
tilligger att det nog inte ir sa manga
butiker som har en entrédorr i form
av ett utedass.

Forsaljningen fran bussen gick sa
bra att féreningen snart bestamde
sig for att limna samarbetet med
gardsbutiken. Fran och med januari
2009 séljer de darfor bara fran bus-
sen som efter ett rullande schema
besoker torg i Nora, Karlskoga,
Askersund, Hallsberg, Kumla och
Orebro.
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LOGISTIK. Utifran basen i Fjugesta gors dagliga turer till olika forsaljningsstallen. Pa
vagen passar man pa att plocka upp varor fran producenter i narheten, eller s& kommer

de sjalva ner till bussen.

"\

K

Narproducerat

I bussen finns allt fran torrvaror och
gronsaker till chark, mejeriproduk-
ter, glass och bade farskt och fryst
kott. Utover varor fran de tretton
medlemmarna i féreningen koper
man in fran ungefir lika manga
producenter till. Alla produkter, for-
utom kalkon och mjél, himtas inom
en radie av atta mil fran Orebro.

Foérutom det givna fokuset pa
narproducerat vill man att kunderna
ska kunna hitta produkter i bussen
som ar svara att hitta ndgon annan-
stans. For medlemmarna galler det
ocksa att variera sitt utbud.

— Vi har till exempel tva gronsaks-
odlare i féreningen, sa de férsoker
komplettera varandras sortiment
istallet for att konkurrera, sager Lena

Projektledare, siljare och snart
ocksa chauffér for butiksbussen
ar Asa Lennstrom som anstilldes i
samma veva som bussforsiljningen
boérjade. Hennes 16n under de forsta
tre aren betalas till 60 procent av
projektmedel fran Lansstyrelsen,
pengar som aven tacker delar av
marknadsféringen.

Medlemmarna sétter sjalva forsalj-
ningspris pa sina varor, och peng-

‘74’
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arna betalas ut i efterskott minus

ett avdrag pa 20 procent som gar

till foreningen. Ovriga leverantorer
fakturerar som vanligt och det ar
upp till féreningen att sitta lampliga
prispaslag.

Fick ta C-korkort

Asa har erfarenhet fran forsiljning
bade i blomsterhandel och mat-
butik, vilket kommer val till pass i
hennes nya jobb. Lastbil hade hon
dock aldrig kort forut, si en av de
forsta uppgifterna blev att borja ta
lektioner for C-korkort. I vantan pa
uppkorning turades ndgra av produ-
centerna om att kdra bussen.

Utover att ansvara for den praktis-
ka forsaljningen och att kora bussen
ar Asa dven logistikansvarig och ar
den som haller koll pa att samordna
leveranser av produkter med bussens
ordinarie turer till de olika forsilj-
ningstorgen. Nar de till exempel
aker till torget i Askersund passar
de helt enkelt pa att aka forbi produ-
center i niarheten, eller sa kommer
producenterna sjilva ner till torget
med sina varor.

Tack vare samordningen av leve-
ranserna behéver man darfor inte

BONDENS EGEN BUTIK LOKAL MAT PA VAG

€ Minska transportbehovet
Samordningen av varuleveranser
med bussens forsaljningsturer
spar in manga transporter.

€ Kom narmare konsument
Till butiksbussen kommer de
flesta kunder till fots. Antingen
bor man i stan eller sa besoker
man bussen nar man anda ar i
stan for andra arenden.

@ Tips

Att kombinera leveranser av in-
kopta varor med distributionen av
dina egna ar ett smart knep. Prata
med de foretag som levererar varor
till garden. Kanske ar en samtran-
sportlésning mojlig dar de tar med
sig dina produkter?

aka nagra langre extraturer for att
himta varor. En begransning ar att
man inte kan plocka upp si mycket
mer varor an vad som ryms i buti-
kens hyllor, kylar och frysar - bussen
ar med andra ord ett rullande lager.
Till framtidsplanerna hor darfor att
ordna ett separat frys- och kyllager i
anslutning till bussens hemmaparke-

ring utanfor Fjugesta.

Asa Lennstrém som nu har tagit C-kérkort.
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LOKAL MAT PA VAG BONNAKOTT

"Vara produkter
ska finnas dar folk ar”

BONNAKOTT
2004

Lokal Kéttproduktion
Kronoberg Ekonomisk Forening
med 29 medlemmar
3-4 miljoner kr (2008)
Privatpersoner, restauranger
och storkok i Vaxjoomradet
Hyrd kylbil,
regional transportfirma
www.bonnakott.se

Lena Karlsson,
0477-79 90 12

Att producera smaskaligt och for
en lokal marknad blir ofta dyrare,
och en viktig orsak ar de hoga
transportkostnaderna. Men for Lena
Karlsson, verksamhetsledare pa
Bonnakott, behover det inte vara
nagot problem.

— Vara kunder inser att det har ar
nigot som kostar, och det far kosta.
Vi kan aldrig konkurrera med andra
genom priset. Vi méste ha andra
mervarden och se till att kommuni-
cera dem.

Producentforeningen Bonnakott
foddes ur franvaron av en smaliandsk
aktor intresserad av att slakta, stycka
och marknadsfora ekologiskt kott. For-
eningens medlemmar ville kunna sdlja
sitt kott till den lokala marknaden.

— Det fanns en stark efterfragan
pa vara medlemmars kott fran
lokala konsumenter, men inget satt
for lantbrukarna att sdlja till dem,
sager Lena.

Kottlador

Grundtanken var darfor att ordna ett
logistiksystem for att silja kottlador
till privatpersoner. Men det dr svart
att fa avsattning pd hela djur nar
man bara jobbar direkt mot konsu-
ment. Losningen blev darfor att dven
salja till restauranger och storkok
som framfoérallt tar hand om de stora
farsvolymerna som blir pa nét.

Att bygga upp ett eget slakteri
diskuterades men man fastnade
snabbt for 16sningen att slakta pa
KLS i Kalmar. Dér fanns dock ingen
mojlighet att sarhalla styckningen av
Bonnakétts djur sa istallet valde man
en liten KRAV-certifierad styckare i
Virserum, atta mil norr om Vixjo.

Hamtningen av djur skoter slakte-
riet, men transporten fran Kalmar
upp till styckaren maste féreningen
skota sjalva. Tidigare kunde de sam-
transportera helfall med KLS bilar
som var pa vag upp till Stockholm,
men nu far de hyra en egen kylbil
som en av medlemmarna kor vid
varje slakttillfille.

Anlitar transportfirma
For transporten fran styckaren till
kunder och utlimningsstéllen i
Vixjo anlitar de en transportfirma.

— Det hade aldrig gatt att fa ekonomi
i att betala vira medlemmar for att
kora. Dessutom ar det inte vettigt att vi
ska ha en extra bil som gar nar det re-
dan finns lokala transportfirmor som
kor samma stracka, sdger Lena.

Att lamna ut kottlador i gards-
butiker var inget som Bonnakotts
producenter hade lust att syssla med.

(+] Utnyttja befintliga transporter
Istallet for att kora sjalva fran
styckaren till Vaxjé och ut till
kunderna anlitar man ett lokalt
transportbolag som anda har turer
i omradet.

€ Kom niarmare konsument
Bonnakoétt har utlamning av sina
kottlador i matbutiker, platser dar
deras privatkunder anda ar.

@ Tips

Det finns manga satt att formedla
sina mervarden aven om man inte
har gardsbutik. Bonnakétt job-

bar aktivt med sin hemsida, och
medlemmarna turas om att traffa
kunder pa lokala marknader och
massor och ibland i samband med
utldmningen av varor i butik.



Istallet jobbar man nu tillsammans
med fyra matbutiker inne i Vaxjo.
Utlamning sker normalt varannan
fredag, men under hosten nér det
ar mycket lamm blir det varje vecka.
Butikerna tar ingen avgift for att
skota utlamningen utan far istallet
bade fler kunder och goodwill av
samarbetet.

- Genom utlimning i butik kan vi
leverera till de platser dar folk anda
ar istdllet for att de ska behéva ta bi-
len ut till gardsbutiker, menar Lena.

Frakten kostar

Idag gar runt 60 procent av forsilj-
ningen till privatpersoner. Leveran-
ser till 6vriga kunder skots av trans-
portfirman, som dessutom har en
lagerbuffert med kott inne i Vaxjo.
En utmaning ar den praxis med
gratis frakt som finns i restaurang-
branschen.

— Det kravs en bestallning pa minst
5000 kr for att vi ska kunna st for
frakten, och det forsoker vi forklara,
sager Lena.

En stor féordel med Bonnakotts
upplagg ar att de i princip inte ager

VAXJO

FRAKT-
BOLAG
7 MIL

Fryslager hos
Fra ktbolaget

SLAKTERIET i
) Slakteri

nagra egna produktionsmedel, vilket
naturligtvis minskar sarbarheten.
For att kunna ta ut de hégre priser
som kravs galler det dock att aktivt
jobba med kommunikationen av sina
mervarden.

- Istallet for att lagga sin tid pa att
kora transporter kan vara medlem-
mar fokusera pa att delta pa Bon-
dens Marknad och lokala massor.
Vid behov kan de ocksa rycka in och
hjalpa till vid utlamningen i butik.
Speciellt roligt blir det ju de dagar
boénderna kan lamna ut sitt eget kott.

Fordubblad omséattning
Bonnakotts forsta djur slaktades
2005. Sedan dess har omsittningen
vuxit kraftigt med en férdubbling
varje ar. Mdnga av medlemmarna ar
idag sa pass stora att de skulle kunna
fa kontrakt med ett storre slakteri,
men de fortsatter anda leverera
genom Bonnakott.

— Att leverera genom oss blir helt
enkelt roligare, man vet var kot-
tet hamnar och far direkt respons,
avslutar Lena.

Styckare

Virserum

KOR SJALVA
| HYRD BIL
11 MIL

HAMTAR Kalmar
N
SLAKTERIET
HAMTAR SLAKTERIET
HAMTAR

BONNAKOTT LOKAL MAT PA VAG 9

"Det hade aldrig gatt att fa ekonomi i att betala vara
medlemmar fér att kéra”. Lena Karlsson ar verksam-
hetsledare pa Bonnakott.

Butikerna tar inte betalt for att skéta utldamningen.
Istallet far de bade fler kunder och goodwill.
Foto: Per Sandeback/Smalandsposten
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Smart logistik

del 1 Skarvangens framgang

SKARVANGENS BYMEJERI
1999
Skarvangens jordbruk, som i sin
tur ags av familjerna Norrman, Olsson
och Magnusson.

18 miljoner kr i hela
verksamheten, varav 15 miljoner kr
fran mejeriet (2008)

25
Butiker éver hela Sverige,
grossister
Egen kombinerad

tank- och lastbil, samtransport med
Milko, fraktbolag

www.bymejeriet.se

0645-401 40

Skarvangens bymejeri ar en fram-
gangssaga som tal att berattas om.
| en Jamtlandsk by, 800 meter fran
kalfjallet och nio mil fran Ostersund
har man vant utvecklingstrenden
med nedlaggning och inflyttning till
staderna.

— I Skdarvangen sag utvecklingen

ut precis som i alla andra byar har
uppe. Hér i byn gick vi pa femtio ar
fran femhundra till 53 invanare. Nar

vi startade fanns bara tre mjolkgar-
dar kvar.

Det sdger Tor Norrman, verksam-
hetsledare och tillsammans med
Roland Norrman Svensson en av de
tre familjer som startade mejeriet. Pa
tio ar har de lyckats gora Skarvang-
ens bymejeri till kommunens storsta
turistmal och omradets storsta ar-
betsplats med 25 anstédllda i mejeri,
lantbruk och lager. Har tillverkas
over tjugo olika sorters mogelostar
pa mjolk fran 400 getter och 70 kor.

Inom en kilometer

Komjolken och halften av getmjol-
ken hiamtas inom en kilometers
avstand, resten pa en gard tva mil
bort. Osten sdljs daremot 6ver hela
landet, 4ven om de storsta volymerna
idag siljs inom Jamtland.

— Vi producerar lokalt och det
mervardet dr lika starkt oavsett om
vi saljer i Ostersund eller Stockholm,
sager Tor.

Efter pastorisering sker allt férad-
lingsarbete i mejeriet for hand. Har
sker ocksd den forsta mogelfasen pa
tre veckor, under noga 6vervakad
temperatur och luftfuktighet. De

flesta ostar kraver langre efterlag-
ring i kyllager innan férsaljning. Till
en borjan skedde dven det i anslut-
ning till mejeriet. Men med nio mil
in till Ostersund var det ur logistik-
synpunkt inte en sa lyckad l6sning.

- Viville ha lagret hir, men kom-
munikationerna gjorde det omojligt.
Tillgangliga kyltransporter var allde-
les for daliga eller dyra, berattar Tor.

Flyttade lagret
For fem ar sedan flyttades istéllet
lager, forsdljning och paketering till
lokaler inne i Ostersund. Tack vare
omlokaliseringen racker det nu med
en valfylld lastbil i veckan fran me-
jeriet in till lagret. Transporten kors
med en egen lastbil som dessutom
har en mindre mj6lktank monterad.
Samma bil kan darfér anviandas dven
for att kora mjolken fran gardarna
in till mejeriet under veckorna.
Leveranser till butiker i Jamtland
och Visternorrland gar med Milko
som kor ut deras ostar tillsammans
med sina mejeriprodukter. En ge-
nial samtransportlésning som gor
det bade enkelt och billigt fér Skar-
vangen att fa ut produkter till ett

Genom att foradla mjolken lokalt minskas behovet av transporter och varuvardet per transport blir dessutom hogre.



SKARVANGENS BYMEJERI LOKAL MAT PA VAG 11

N




12

LOKAL MAT PA VAG SKARVANGENS BYMEJERI

stort antal butiker. For Milko ar det
ett mervarde att visa att man stodjer
lokala producenter.

Bussgods

For leveranser till Umea, Skelleftea
och Luled anvinder man sig av Buss-
gods, men for leveranser till soédra
Sverige dr det fraktbolag som giller,
vilket forstas kostar nar man har
mindre volymer att skicka. En lite
storre marknad ar Stockholm dar
tva olika sdljare skoter forsaljning

och héller varsitt kyllager i egen regi.

— Till dem skickar vi varsin pall,
vilket blir samma pris som om vi
bara skulle skicka tva kartonger,
sager Leif Persson som skoter forsalj-
ning och lager i Ostersund.

Idag har man dven leveranser till
ett 50-tal ICA-butiker i sodra Sve-
rige, vilket kréver 50 separata sma-
frakter. Forhandlingar pagar dock
om att istallet kunna leverera direkt
till ett av ICA:s lager vilket skulle bli

?

SAMTRANSPORT
MED MILKO 75% AV
FORSALININGEN

_ Lager

BUSS-

GODS Ostersund

FRAKTBOLAG

Skarvangens forsaljning till butiker i Jdmtland och Vasternorrland samtransporteras med Milko.

en betydligt enklare och billigare
16sning.

Eget slakteri

Ute i Skdrvangen ar det frimst en
diversifiering av verksamheten som
planeras. Ett eget slakteri ar pa gang,
och kanske ocksa ett eget charkuteri.
En annan férhoppning ar att kunna
féda upp bockkillingarna. Getkott
har inget vidare rykte pa den svenska
marknaden, men en 6kad efterfra-
gan pa killingkdtt marks av fran
restauranger.

Svérare ekonomiska tider marks av i
forsaljningen av en "lyxprodukt” som
mogelost. Hittills har nedgangen inte
lett till att man tappat ndgon butik,
men folk handlar mindre. Strategin
ar darfor att skaffa ett stérre kund-
underlag genom en 6kad satsning pa
marknaden soder om Malardalen,
men det kraver forstds att man far till
en bra transportlosning.

€ Minska transportbehovet
Genom att placera lagret inne

i Ostersund récker det med en
full lastbil i veckan fran mejeriet
istallet for dagliga leveranser.

€ Utnyttja befintliga transporter
Genom att skicka varor med Milko
och Bussgods hjalper man till att
fylla bilar som anda gar.

@ Tips

Tank igenom era interntransporter.
Kanske gar det att flytta nagon
enhet i produktionen? Aven sma
avstand kan ha stor betydelse nar
ni flyttar saker manga ganger per
dag.

SKARVANGEN
HAGGSJO
EGEN
EGEN LASTBIL 9 MIL {7 TANKBIL ——
2 MIL
EGEN EGEN
TANKBIL TANKBIL
0,5 KM 1 KM




RHEUM LOKAL MAT PA VAG

Samordnade transporter
med det personliga motet 1 behall

RHEUM
1999

Producentférening med
10 medlemmar

Storkok, restauranger
och butiker

Egen kylbil
som kors av medlemmarna

Citroen Jumpy med
kylaggregat, maxlast 700 kg

www.rheum.se

Kerstin Dumky,
0157-604 79, 0703-23 77 09

Fran producentféreningen Rheum
far inte vem som helst handla.
Innan de borjar leverera till en ny
kund halls ett inledande samtal dar
man forsakrar sig om att kunden
forstar de villkor som galler fér sma-
skaliga producenter.

- Vivill att kunderna ska bry sig om
hur det gar for oss producenter, och
vi bryr oss forstds om hur det gar fér
dem, siger Anna Brodén, mjolk- och
kottproducent och medlem i Rheum.

Brett sortiment
Idag har man tio medlemmar med
en produktion omfattande gronsa-

ker, not- och lammkott liksom en
lang rad olika féradlade produkter
— allting KRAV-certifierat. Kunder

ar restauranger, storkok och buti-
ker runtom i Sérmland samt inne i
Stockholm. Flera av medlemmarna
sdljer ocksa sina produkter pa Bon-
dens Marknad i Stockholm.

Lammen och kalvarna slaktas pa
ett lokalt slakteri i Stigtomta, utanfor
Nykoping, dar foreningen plockar
upp fardiga lammlador. Resten av
notdjuren slaktas och styckas utan-
for Orebro.

Gemensam bil

Alla transporter gar med en av
foreningen inkopt kylbil. Pa onsda-
gar hamtar man kott i Stigtomta och
Orebro och levererar till ett mindre
antal kunder i S6rmland. Torsdagar
gar stora leveransrundan som aven
tacker in Stockholm, med gronsaker,
lammlador, fryst nétfars och foérad-
lade produkter.

For att kunna kdpa bilen gick med-
lemmarna in med en mindre insats.
Ovriga kostnader ticks av ett system
dar varje producent betalar 10 pro-
cent av sitt féormedlade varuvarde till
foreningen. Samtidigt far man er-
sattning for olika sysslor, till exempel
nir man kor bilen. Det hela stams av
pa arsbasis.

Nu har man ett nytt féorenklat
betalningssystem pa gang dér varje
medlem istillet betalar en arsavgift,
baserad pa den egna omsattningen
och darefter fritt kan utnyttja féren-
ingens tjanster.

MERVARDEN. Genom att sjalva skéta sam-
transporteringen blir det lattare for Rheum

att uppratthalla kontakt med kunderna och
férmedla sina mervarden.

13
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LOKAL MAT PA VAG RHEUM

€ Minska transportbehovet
Istallet for att var och en kor sina
egna produkter turas producenter-
na i Rheum om att kéra at alla.

€ Fyll fordonen
For att fylla bilen de perioder det
finns utrymme éver ger Rheum

Miljon pa képet
For Hans Naess, transportsamord-
nare pa Rheum, var det inte 6kad
energieffektivitet som lag bakom
samtransportlosningen.

- Vért huvudsakliga argument
for att ha en egen transport var inte
miljéaspekten utan tillgangligheten.
Vi férsoker fa ut vara produkter till
kunderna och maste hitta en 16sning
pa det. Men samtidigt kan man ju
saga att resultatet av tillganlighetsar-

Bilens fyllnadsgrad varierar under
aret, vissa perioder blir det propp-
fullt, da och da halvfullt. For att 6ka
beliggningen erbjuder man andra
producenter att i man av plats skicka
med sina varor, vilket dock bara ett
mindre antal nappat pa.

- Vi tar 10 procent av varuvardet i
transportkostnad. Problemet ar att
manga tycker kostnaden blir for hog
nér de istallet kan ta den egna bilen
som de upplever "inte kostar nagot”,

) ) betet resulterade i en relativt miljo- sager Hans.
mojlighet for andra producenter effektiv 16sning
i omradet att skicka med sina
el Annu effektivare
o Ett sitt att ytterliggare effektivisera

Tips transporterna skulle vara att sluta
Om du har en egen ’Fra?sport, e leverera till Stockholm, som i jamfo-
k?ntakt njed AR | 'narheten av relse med foreningens andra kunder
dig eller langs med. el Ieverarlws- i Sormland ligger lite avsides, men
rutt och se om de inte kan skicka det tar emot for Rheum som har
SR VIR (el el flera av sina dldsta kunder just dar.

LITEN STOR
LEVERANSRUNDA LEVERANSRUNDA
ONSDAGAR TORSDAGAR

Bas & fryslager
i Flen

LOGISTIK. P4 onsdagar hamtar Rheum kétt i Stigtomta och Orebro och
levererar till ett mindre antal kunder i Katrineholm. Torsdagar gar stora le-
veransrundan som aven tacker in Stockholm, med lammlador, fryst nétfars,
gronsaker, och foradlade produkter. Produkter (férutom kott) levereras till
basen eller plockas upp langs vagen.



Nar bonder blir distributorer

En torsdag i mars foljde vi med Anna
Brodén, mjolk- och kéttproducent pa
Osvreta Gard, under en leveransrunda
fran Flen till Stockholm.

Varje torsdag kér Rheum sin stora
leveransrunda som tacker in storkok,
restauranger och affarer runtom i S6rm-

— -

M

_ Ek%\wg';ﬁ&m_
fyan Somi

wwW!

09.35 Bakom en bensinmack i Flen méter
Kalle Kallander upp med gronsaker.

11.58 Efter en fikapaus lastar Anna ut vitkal
och potatis till ICA Nara i Nykoping.

land och inne i Stockholm. Producenter-
na turas om att koéra, vilket betyder att
var tionde vecka maste nagon i familjen
lagga en arbetsdag pa att jobba som
distributor.

Fér Rheum ar den tidsatgangen inget
problem. Att sjalva skota transporterna

12.40 Carina Dalunde fran Norra Stenes

Skafferi méter upp med produkter och hjalper

till med vagbeskrivning.

14.25 Leverans av citroner till Lyx Dessert
pa Stora Essingen.

RHEUM LOKAL MAT PA VAG

blir tvartom ett viktig verktyg for att
uppratthalla en aktiv kontakt med sina
kunder. Anna Brodén tycker att tiden ar
val investerad:

— For mig ar den har dagen betald
genom mina upplevelser.

15.01 Konsum Zinkensdamm far ett lass
med oértsalt och rapsoljor.

~'| . -
15.24 Sista leveransen till Gardarnas Butik
Sodermalm.

15
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LOKAL MAT PA VAG PILOTPROJEKT | HALLAND

Nytt tank éppnar upp
for lokal mat 1 butik

PILOTPROJEKT | HALLAND
Maj 2009

Ugglarps Gront
utanfoér Falkenberg
Omkring 10 olika lokala
livsmedelsforetag

ICA-butiker i hela Sverige
Samlastning pa Ugg-
larps Grént utanfér Falkenberg

Martin Andersson, LRF,
08-787 50 25

Att som liten producent séalja genom
de vanliga matbutikerna kan vara
en utmaning. Det galler att sélja in
bade sig sjalv och sina varor samti-
digt som man kontinuerligt maste
halla butikerna uppdaterade om
férandringar i utbud och priser.

Inom ICA har man for att underlitta
for lokala producenter utvecklat

en nitbaserad handelsplats kallad
Torget. Dar kan producenter presen-
tera sina varor och affarer gors upp
direkt mellan butik och producent.
Aven faktureringen skots av systemet,
men leveransen ut till varje butik
maste producenterna skota sjilva.

Hjalp med logistik

Idag har ett hundratal producenter
anslutit sig, men nagot som ofta
efterfragas ar just hjalp med logistik
och transport. Tillsammans med
LRF har ICA darfoér utvecklat en
logistikmodell som kan kopplas till
Torget. Tillsammans med ett antal
livsmedelsforetagare i Halland testas
den nya modellen inom ramen for
ett pilotprojekt. Projektansvarig pa

LRF dr Martin Andersson:

- ICA-handlarna vill girna fa in
de lokala varorna med sina vanliga
varuleveranser, men det kraver att
vi kan koppla in producenterna pa
ICA:s centrala logistiksystem.

Samlastning

For att fa foretagarnas produkter till
ICA:s lager pa ett effektivt satt sam-
lastas varorna hos en av producen-
terna. Darifrdn kan en storre samlad
transport ga. Samlastningscentralen,
eller hubb pa logistiksprak, ligger
hos Ugglarps Gront utanfor Falken-
berg, en lokal odlare och grossist
som redan har bade fordon och
lagerkapacitet och som dessutom
redan kor turer till Helsingborg dar
ICA:s ndrmaste lager ligger.

- Centralt i var 16sning ar att
utnyttja redan befintliga strukturer,
sager Martin. Vi tror inte det gar att
fa ekonomi i att bygga upp nya lager.

Kostnaden for transporten till
Ugglarps Gront far producenterna
sjalva sta for, medan de tillsammans
delar pa kostnaden for transporten
in till ICA:s lager.

utover sjalva I'T-systemet kommer
ICA inte vara inblandad i vad som
hinder innan varorna nar deras
lager. Ansvaret for att distributionen
dit fungerar ligger helt pa producen-
terna och den som skéter hubben.
Det betyder ocksa att det ar fritt for
producenterna att utnyttja systemet
for att leverera till andra aktorer. Ett
storre flode ger lagre kostnader for
logistiken vilket gynnar alla parter.

Pilotstudie

Systemet kring Ugglarps Gront i Hal-
land dr en pilotstudie, men tanken ar
att verksamheten ska fortsétta dven
efter testperiodens slut. Eventuella
forbattringar kommer goras lopande.

Som avslutning pa projektet kom-
mer ICA och LRF ta fram en hand-
bok riktad till producenter kring hur
de sjalva kan bygga upp sadana har
system i sina regioner. Nagot som, om
allting gar som det ar tankt, kommer
vara mojligt redan under nasta ar.

— Vi ser att det hér systemet har
stora forutsattningar att hjalpa fore-
tagarna att na butiken pa ett effektivt
satt. Men vi ska gora fardigt studien
och utvirdera noga innan vi gar vi-
dare. Vi har i uppdrag att ta fram en
logistiklésning som ger en lag klimat-
och miljépaverkan och det maste vi
sakerstalla, avslutar Martin.

© Minska transportbehovet
Istallet for att varje producent
sjalv ska kora till varje butik
racker det nu att kora till hubben.

(+) Utnyttja befintliga transporter
Fran hubben pa Ugglarps Gront
gar det redan idag turer till Hel-
singborg, dar ICA:s lager ligger.
Aven dérifran finns det redan
samordnade transporter ut till
butikerna.
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SA HAR SKA SYSTEMET FUNGERA

Butiken gar via sin dator in pa
Torget och kan se vilka producenter
och varor som finns tillgangliga. .
. . PO Livsmedels-
Butiken lagger en bestallning. producenter

ICA butiker

Producenten ser bestallningen pa
sin dator, accepterar och skriver

ut en etikett pa sin vanliga skrivare.
Systemet talar om vilken dag och
tid som leveransen senast maste
finnas pa den lokala hubben.

Bestallningen packas i en speciell
lada och méarks med den utskrivna
etiketten. Darefter ar det produ-
centens ansvar att se till att ladan
kommer in till hubben.

Val pa hubben lastas alla inkomna
lador fran olika lokala producenter
om pa gemensamma pallar, for
vidare transport till ICA:s narmaste
lager.

Hos ICA:s lager slussas de markta
lddorna in i det existerande logistik-
systemet, vilket gor att de kommer
samlastas med alla andra produkter
som ska till samma butik pa den
givha leveransdagen.

Butiken far leveransen.

[
Foto: ICA
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LOKAL MAT PA VAG EKOBOXEN

Ekoboxen sluter kretsloppen

— Birger kor pa biogas fran Va

EKOBOXEN
1998
Fraxinus Produkter
2 miljoner kr (2008)

Privatpersoner och foretag
i Vaxjo och Alvesta

Nyinkopt biogas-
driven lastbil

Mercedes Sprinter 08
www.ekoboxen.se

Birger Ask,
0470-683 48, 070-691 01 54

€ Kom narmare konsument

Prenumerationssystem med hemleverans gor det mojligt
att skapa effektiva rutter och maximera fyllnadsgraden.
Dessutom spar det in manga resor jamfort med om alla

kunder var och en skulle aka in till en affar.

€ Resurseffektiva fordon

Det borjade redan pa attiotalet.
Kerstin och Birger Ask odlade
gronsaker pa 3,5 hektar hemma

pa garden i Tavelsas, en mil séder
om Vaxjo. Forsaljningen gick huvud-
sakligen till grossister, handel och
storkok.

Nagon storskalig gronsaksodling
blev det dock aldrig — for det var
garden for liten och jordarna for
tunga. Ratt form for foretagandet
ar istallet nagot som fatt vaxa fram
under aren.

- Vi har hallit pa i 25 ar med att
hitta en form fér verksamheten som
passar bade oss och garden och
som dessutom ger lénsamhet, siger
Birger.

Det dr de senaste arens kraftigt
okade efterfragan pa ekologiska
produkter som gjort foretagets
nuvarande verksamhet mojligt — ett
prenumerationssystem for gronsaks-
och fruktlador. Den egna odlingen
kompletteras nu med inképta gron-
saker fran en gard i Blekinge och
en strax utanfor Kalmar. Frukt kops

@ Tips

xjOo kommun

fran en grossist inne i Vaxj6 och
nagra ganger per host fran en od-
ling i Skane.

De tva gronsaksgardarna levere-
rar bada sjdlva sina varor till lagret
i Tavelsas. Fran garden i Blekinge
kommer huvudsakligen rotsaker, s
dar racker det med ett mindre antal
storlass per sdsong. Fran Kalmar
kops farska produkter sa dar blir det
leverans varje vecka. Frukten hamtar
Birger sjilv med sin lastbil.

Fran odlare till distributor
Pa mandagar kor Birger fruktlador
till foretag i Vaxjo. Onsdagar och
torsdagar gronsaks- och fruktlador
till privatpersoner i Vaxjoé och Alves-
ta. Resterande dagar i veckan gar at
till att packa lador och hamta varor.
Pa fredagar och lérdagar haller de
dessutom Oppet i gardsbutiken.
Gardens egna odlingar blir det
inte sa mycket tid 6ver for langre,
men for Kerstin och Birger ar det
inte den egna odlingen som ar det
centrala.

Tag kontakt med din kommun eller narmaste storre re-
ningsverk och se om det finns méjlighet att kdpa biogas.
Det ar inte alla som saljer, men om de gor det kan det
kravas att man staller sig i k6. Annars kan man sOka av

naromradet pa biogasintresserade lantbrukare. Kanske
gar det att hitta en gemensam I6sning?

Biogas ar ett fornybart bransle till skillnad fran naturgas

som ar av fossilt urpsrung.



— Véar ambition har hela tiden varit
att folk ska ha tillgang till vettig mat,
och det ska ske med en vettig distri-
bution, sager Birger.

Sluter kretsloppet

Vettig mat och vettig distribution
handlar for Birger om livsmedels-
system som lever upp till foretagets
ledord: kretslopp, miljéanpassning
och ekologi. Och nu har han precis
tagit ytterliggare ett steg mot den
visionen genom att koépa in en bio-
gasdriven lastbil.

- Jag har kort i tio ar pA RME men
med biogas blir kretsloppstanken sa
mycket tydligare.

Birger tankar ndmligen fran kom-
munens biogasanldggning vid re-
ningsverket i Vixjo. Det betyder att
resterna fran hans levererade lador i
slutindan ger energi till utkérning-
en av lddorna.

Att fa tag pa en biogasbil av ratt
storlek var inte det littaste och efter
kontakter med en lang rad forsaljare
fick Birger till slut specialbestalla
en direkt fran Mercedes fabrik i
Tyskland. Men da fick han den ocksa
lackad pa fabrik i Ekoboxens egna
grona nyans. Ndstan en halv miljon
gick bilen pa, och for féretaget ar
det forstds en stor investering.

- Ur foretagets synpunkt ar det
egentligen inte rimligt, utan det ar
ett mer ideologiskt beslut, menar
Birger.

For dagens distribution dr bilen
lite val stor och kanske inte sa smidig
som Birger skulle 6nska. Samtidigt
hamtar han mycket varor pa hela

EKOBOXEN LOKAL MAT PA VAG
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LOKAL MAT PA VAG EKOBOXEN

FRUKTLADOR. P4 mandagar levererar Ekoboxen fruktlador till foretag i Vaxjo. Trots manga kunder hinner Birger med en pratstund.

pallar, och da behéver han volymen.
Alternativet skulle vara att kopa tva
olika bilar, men ekonomiskt sett blir
det forstas &nnu mer orimligt.

Hemsida i julklapp

Hjartat i foretagets verksamhet ar
hemsidan med ett integrerat hemsi-
desystem for bestdllningar, ruttpla-
nering, utskrift av leveranssedlar och
fakturering. Fér mindre foretag blir
ofta kostnaden for att ta fram den
typen av skraddarsydda system allt-
for hog, men for Ekoboxen 1oste det
sig med en julklapp.

— Min fru fick systemet i present
av vara tva programmeringskunniga
soner, skrattar Birger.

Just nu befinner sig Ekoboxen i
en intensiv utvecklingsfas och Bir-
ger och hans fru ar fullt upptagna
med att hantera tillstrémningen av
nya kunder. Att fortsitta skala upp
verksamheten skulle inte vara nagot
problem.

- Nasta steg skulle vara att skaffa
en lokal inne i Vaxjo, anstalla en
saljare och folk som packar och koér
ut, sager Birger.

Men det ar inte alls sakert att de
kommer valja den utvecklingsvagen.
For nér allt kommer omkring ar det
anda den gardsbaserade verksamhe-
ten de trivs biast med. Och dven om
den egna odlingen inte ir central i
verksamheten ar den trots allt ing-
enting de skulle kunna tanka sig att
vara utan.

LOGISTIK. Ekoboxen hamtar frukt fran en
grossist i Vaxjo och nagra ganger per sa-
song fran en odlare i Skane. Gronsaker fran
Blekinge och Kalmar levereras av odlarna
sjalva.

UTKORNING MED EGEN LAST-
BIL, 2 MIL

VAXJO

FRUKT \ /

1 MIL UTKORNING
Lager MED EGEN
LASTBIL
y
50 METER
FARSKA
RolTismfR GRONSAKER
SVENSK 11 MIL
/ FRUKT
18 MIL
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SAMTRANSPORTERING. Genom att upphandla maten och transporterna separat kan Borlange kommun stalla krav
pa samtransportering. Hittills ar det Maserfrakt som vunnit transportupphandlingarna.

"Ni ska odla och vi

ska skota transporten”

Det finns en etablerad sanning om att det inom BORLANGE KOMMUN
. . R 1
offentlig upphandling skulle vara omagjligt att 1999
. . . livsmedel for 40 miljoner
gynna narproducerad mat. Borlange kommun ar kr och transporter for drygt 1 miljon kr

exemplet som bevisar motsatsen. om aret

Dagis, skolor och aldreboenden
i Borlange, Gagnef, Sater och Smedje-
backen

Genom att upp-
handla distributionen av varor separat
kan kommunen stalla krdva pa sam-
transportering

Ake Persson, 0225-50582,
0703-253002
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LOKAL MAT PA VAG BORLANGE KOMMUN

"Producenterna ska inte behdva lagga tid pa
att ordna transporter”. Ake Karlsson ar hall-
barhetsstrateg pa Borlange Kommun, och en
av drivkrafterna bakom det transportsystem
som gjort kommunen till nationellt kand.

€ Minska transportbehovet

- Vi maste fortfarande vilja det
billigaste anbudet, men det dr myck-
et vi kan gora for att hjilpa lokala
producenter att faktiskt bli billigast.
Det siger Ake Persson, strateg
for hallbar samhéllsbyggnad pa
Borlinge Kommun. En av de fakto-
rer som enligt Ake gor det dyrare
for mindre lokala producenter ar
transporterna. Losningen ar att
kommunen skoter distributionen av
upphandlade varor ut till cirka 150
olika kommunala enheter, det vill
saga skolor, dagis och dldreboen-
den. Producenterna behoéver bara
leverera sina varor till en gemensan
omlastningscentral inne i Borlidnge.
- Producenterna ska inte behdva
lagga tid pa att organisera sig i pro-
ducentféreningar bara for att fa till
gemensamma transportlésningar,
sager Ake. Det ir bittre att de foku-
serar pa att utveckla sin produktion
och later oss skota distributionen.

Separat upphandling

Kommunens varor upphandlas utan
att transporten ingar i anbuden.
Istdllet gér man en separat upphand-
ling dar lokala transportfirmor far
lamna anbud pa att skota leveransen
ut till enheterna. Det gor att man

Istallet for att varje leverantor var och en for sig ska behdva aka runt till
alla kommunala enheter kér nu samordnade slingbilar ut produkter fran

samtliga leverantorer.

€ Kom narmare konsument

| nasta steg av projektet hoppas kommunen kunna utnyttja samordnings-
systemet aven for att kora ut direkt till konsument.

@ Tips

Aven om kommunen behéver 100 ton potatis s& kan man i upphandlingen
lamna 6ppet for producenter att [amna anbud pa delar av det totala beho-
vet, nagot som vasentligt underlattar for mindre producenter.

ocksa kan stilla krav pa samordning,
miljoklass pa bilarna, branslefor-
brukningen, utbildning av férarna
med mera.

Utgangspunkten nar kommunen i
slutet av nittiotalet borjade skissa pa
systemet var att underlatta for per-
sonalen ute pa enheterna. Det fanns
skolor som fick upp till femton olika
leveranser pa en dag, och pa dagi-
sen fick personalen ideligen springa
ifran barnen for att ta emot varor.
Snart borjade man dock se de stora
fordelar systemet ocksa hade for
lokala producenter och inte minst
foér miljon.

Lagre priser

I praktiken handlar det alltsa om
att géra det mojligt for de lokala
producenterna att ligga anbud som
ligger under de stora grossisternas.
Nagot som faktiskt underlattats av att
grossisterna i upphandlingarna valt
att inte sanka sina priser, trots att de
inte lingre beho6vde kora ut dem till
varje enhet. De mindre aktorerna
déremot har helt enkelt tagit bort
transporterna ur priset.

Idag har man avtal med tretton
olika leverantodrer varav sex kan
raknas som lokala. Under systemets
forsta ar hade man dock sa manga
som tretton lokala leverantorer, och
kommunen har nu inlett ett arbete
for att ta reda pa varfoér sa manga
fallit ifran.

- Vi hade slagit oss till ro i tron att
allt rullade pa, men all form av upp-
handling kréver aktivt underhall,
menar Ake.

For mycket byrakrati

Nyligen genomfordes ett mote dar
lokala producenter fick fragan varfor
de slutat limna anbud. Foér mycket
byrédkrati i anbudsprocessen var ett
skil, andra hade svart att synka sina
tider med distributérens krav. For en
lokal pannkakstillverkare handlade



PRISBELONT. Ar 2008 belénades Ake med Anglamarkspriset for sitt arbete med transporter och lokala producenter. Nu planerar han fér
att dven lata restauranger, butiker och privatkunder dra nytta av samtransporteringen.

det om att kommunen gjorde for
sma bestdllningar i taget:

- Det ar litt att tro att alla enheter
ska bestalla pannkakor pa torsda-
gar, men det var visst inte sa enkelt
i praktiken, skrattar Ake. Aven det
kraver samordning.

Ny hemsida

Kommunen jobbar nu med att un-
derlatta byrakratin, men den kanske
viktigaste atgarden som planeras ar
en egen elektronisk handelsplatt-
form. Tanken &r att alla upphand-
lade leverantorer och produkter ska
laggas ut pa en hemsida som aven
ska hantera bestillningar, signering
och samfakturering.

— Nasta steg ar att oppna upp
hemsidan dven for restauranger,
butiker och privatpersoner. Pa sa
satt kan vi lata fler dra nytta bade av
kommunens upphandlade priser och
var samordnade transportlésning,
sager Ake.

SLINGBIL

Borlange

\‘ Omlastningscentral /

LOGISTIK. Lokala producenter och grossister levererar sina varor
till Maserfrakts central inne i Borlange. Dérifran gar samordnade
transporter ut till de kommunala enheterna.
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Med passion

for nara kunder

SENNEBY TRADGARD
1987
Runt 1 miljon kr om aret

Gardsbutik, Roslagsladan,
den lokala ICA-butiken, lokala restau-
ranger

www.sennebytradgard.nu

Dan Johansson, 0176-52159,
070-3927889

For Britt-Inger Nilsson och Dan
Johansson pa Senneby Tradgard har
det alltid varit sjalvklart att salja sa
direkt till konsument som mojligt.

— Folk tycker att det r sa roligt nér
de kan komma ut till garden och
handla, och det ger oss sa mycket
energi till att fortsitta utveckla var
verksamhet, sager Dan. For oss ar
det ocksd viktigt att vara kunder
tycker det dr intressant med mat och

hur den har kommit till.

Tillsammans driver de ett ekolo-
giskt jordbruk med grénsaksodling
och lammproduktion. Garden,
ligger ute pa Vaddo i Roslagens
skargard. Idag ar de bada heltids-
sysselsatta i foretaget, men sa har det
inte alltid varit.

- Fran boérjan jobbade vi bada
inom skolan. Men 1987 boérjade vi pa
allvar, da sa vi upp oss fran vara jobb
och planterade de forsta jordgub-
barna, berattar Dan.

Férdelaktigt lage

Jordgubbarna sildes redan da i

egen gardsbutik. Forsiljning genom
gardsbutik ger ofta upphov till en
massa bildkande, men Senneby Trad-
gard har ett férdelaktigt lage med
manga sommargdaster i omradet.

- Vildigt manga av vara kunder
kommer faktiskt pa cykel, siger Dan,
bade av de fastboende och sommar-
gaster.

I gardsbutiken haller de 6ppet
fran midsommar till och med sep-
tember. Men redan i slutet av maj
borjar de leverera till den lokala
ICA-butiken tva kilometer bort. De
har en egen hylla som de sjdlva fyller
pa med varor tva gdnger om dagen.

- Vi siljer i butiken fram till jul,
men handlaren skulle girna vilja att
vi kunde fortsétta silja hela aret. Ty-
varr har vi inte de lagringsmajlighe-
ter som skulle kravas for det just nu.

I takt med att sommargésterna
aker hem minskar foérsaljningen i
gardsbutiken. D4 tar den tredje stora
forsaljningskanalen vid, prenume-
rationer pa gronsakslddor genom
varumarket Roslagsladan.



Roslagsladan

Roslagslddan ar ndgot sa speciellt
som ett centraliserat varuméarke med
decentraliserad produktion och
distribution. Det hela borjade som
ett utvecklingsprojekt inom produ-
centféreningen Roslagsmat men ar
nu inne pd sin femte siasong.

Idag ar tre gardar med i konceptet.
Senneby Tradgard som odlar, packar
och levererar lador inom Norrtal-
jeomradet, Forsbergs Gris & Gront
som odlar, packar och levererar runt
Osthammar samt Saxens Orter som
packar och kor ut lador runt Rimbo
med produkter fran Forsbergs.

Aven om odling och packning
sker separat s samarbetar de kring
marknadsfoéring, nyhetsbrev, embal-
lage och olika tilliggsprodukter.

- Vi diskuterade alla mojliga 16s-
ningar, aven att ha en gemensam
packningscentral, men vi har kom-
mit fram till att det fungerar bast for
oss att packa hemma pd gardarna,
sager Dan.

Fran Senneby skickas 70-80 lador
i veckan som kérs ut med tva egna
bilar. I princip levererar de bara till
platser lings med en slinga ner till
Norrtélje och tillbaka. Det ar bade
leveranser hem till dérren och till
utlamningsstallen.

— Det hander att vi far kunder som
ligger for avsides, men da kan vi

nastan alltid hitta en annan 16sning
dar vi lamnar hos nagon bekant eller
pa deras arbetsplats.

Fler produkter

Dan trivs bra med den skala och den
diversifierade verksamhet de driver
idag. Att bli stérre dr inte intressant.
Framtidsplanerna handlar snarare
om en fortsatt diversifiering av verk-
samheten. Idag kan prenumeran-
terna bestilla brod och marmelad
genom Roslagsladan, men férhopp-
ning ar att kunna utéka med annu
fler produkter.

— Vi skulle giarna fa med frukt
ocksd, men varumadrket bygger pa
att vi bara levererar produkter fran
regionen. Ett alternativ skulle vara
att kopa fran Aland som ju ligger
valdigt nira, och som vi ocksa delar
mycket av odlingsférutsattningar
med, siger Dan.

Tankar finns ocksa pa ett Bondens
Hus inne i Norrtélje med butik,
kursverksamheter och servering.
Men det som ligger Dan narmast om
hjartat ar att knyta kunderna dnnu
nirmare till sig.

- Vi skulle vilja bilda en férening
tillsammans med kunderna dar vi
kunde fa dem att nirma sig odlingen
annu mer. Forutsiattningarna finns

nog inte riktigt dir dnnu, men det ar
en idé som har framtiden for sig.
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€ Minska transportbehovet

Pa Vaddo finns tatt med sommar-
gaster under sommarmanaderna,
vilket faktiskt gor gardsforsaljning
till ett smart alternativ. Gardens
produkter saljs ocksa i den lokala
ICA-butiken, drygt 2 km bort, dit
de flesta i omradet anda tar sig.

€ Kom narmare konsument
Senneby Tradgard levererar Ros-
lagsladan direkt till konsumenter
inne i Norrtalje och langs med
vagen dit.

@ Tips

Dans basta tips ar att alltid borja
med att se dig om efter andra fo-
retag och livsmedelsproducenter
att samarbeta med. Tillsammans
kan ni hjalpas at att hitta nya
I6sningar.
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Stadsnara matproduktion ger

nya mojligheter for lantbruket

STADSJORD
2008
Niklas Wennberg,
Goteborgs interreligiosa rad och
Féreningen Etik & Energi
Hogsbo forsamling
Behdvs inte
www.stadsjord.blogspot.com

Niklas Wennberg,
0703-70 80 04

Den senaste tidens klimatdebatt
har givit nytt bransle till diskus-
sionen om matens miljéopaverkan.
Manga har ocksa blivit mer medvet-
na om vad vi ater. TV-kockar och tid-
ningar propagerar fér den rena och
enkla maten baserad pa sasongens
ravaror av hogsta kvalitet.

Ett resultat av allt detta har blivit ett
fornyat intresse bland stadsbor for
att sjilva odla en del av sin mat. En
féraning om hur detta skulle kunna
utvecklas fair man om man blickar
mot vart “grannland” England. Hér
har férsdljningen av gréonsaksfroer
redan gatt om blomsterfréerna,
efterfragan pa kolonilotter har stigit
lavinartat och oanvinda bakgardar i
storstaderna har borjat gronska.

Mat i staden

Att odla mat i stiderna ar forstas ing-
et nytt. Det finns uppskattningar om
att 15 procent av varldens livsmedels-

forsérjning kommer fran urbana
odlingar. I Asien dr det en tradition
som stracker sig langt tillbaka i tiden,
men dven i Europa har det tidigare
producerats mycket mat i stiderna.

Ur miljosynpunkt finns mycket
att vinna pa urban matproduktion.
Energianviandning for transporter,
paketering och aterforing av naring
kan minimeras. Behovet av trans-
porter ar ofta ringa, men nar det
behovs finns goda majligheter till
samtransportering genom lokaltra-
fiken.

For stadsnara lantbrukare finns
det manga affirsmoijligheter koppla-
de till den har utvecklingen. Det kan

handla om samarbetslésningar kring
uthyrning av mark, jordbearbetning,
godselforsiljning eller kretslopps-
entreprenad.

Stadsjord

Niklas Wennberg ar projektledare
for det Goteborgsbaserade Stadsjord
som jobbar brett for att utveckla od-
ling och féradling av mat i staden.

- Vi ser ett kraftigt 6kat intresse
for odling i staden, inte minst bland
invandrargrupperna. Aven stadens
krogare efterfragar produkter od-
lade pa koloniomraden, men idag
tillats inte kommersiell odling i
kommunens upplatelseavtal, siger
Niklas.

Niklas har under flera ar forespra-
kat en utveckling av stadsodlingen,
men det var forst nar det nybildade
interreligiosa radet i Goteborg horde
av sig som saker borjade hianda pa
allvar. Under ledning av biskopen
Carl-Axel Aurelius hade radet, med
foretradare fran alla de stdrre tros-
samfunden, identifierat matproduk-
tion i staden som en av tva gemen-
samma fragor de ville driva.

De kanske badsta forutsattningarna
fanns hos Hogsbo forsamling, som
redan hade ett aktivt miljoarbete.
Vid Hogsbo kyrka, 20 minuter med
sparvagn fran centralen, driver dér-
for Stadsjord nu sitt forsta odlings-
projekt pa mark gemensamt uppla-
ten av féorsamlingen, Familjebostdder
och kommunen.

Grisar gor jobbet
For att fa bort den ursprungliga
grasmattan valde man att markbe-
reda med hjilp av tre Linderosvin,
inkopta fran Fredriksdals Tridgar-
dar i Helsingborg.

- Vi har fatt det forsta tillstandet



BRYTER NY MARK. Tre Linderésvin fran Helsingborg bereder marken dar den nybildade
odlarféreningen skall odla. | bakgrunden syns Hogsbo férsamlings byggnader.
Foto: Niklas Wennberg

for grisar pa detaljplanerat omrade i
Goteborg sedan andra varldskriget,
skrattar Niklas.

Ett brett samarbete dr utgangs-
punkten for arbetet. Grisarna har
adopterats av kandisar och lokala
dagisbarn har fatt hitta pa namn. En
arkitektfirma har designat grishu-
set, vars material ocksa ar sponsrat.
Nar hagnet skulle invigas var det
Goteborgs biskop som under hogtid-
liga former signerade hérnstolpen,
tillsammans med lokalpolitiker,
stadsdelschefen, kommunalrad och
over trehundra ortsbor.

Lokal marknad

De forsta odlingarna drar igang
redan under 2009. En odlarférening
ar bildad och i stadgarna uppmunt-
ras odlarna till att sdlja sitt 6verskott.

Till en bérjan kommer produkterna
ga till kyrkans caféverksamhet samt
den lokala marknaden.

Parallellt med Hogsbo samarbetar
Stadsjord ocksa med ett utvecklings-
projekt i Bergsjon, ett férortsomrade
med flera odlingsomraden och od-
lare fran hela viarlden. Ambitionen
har ar att underlatta fér smaskalig
kommersiell odling och féradling.

— Det har ar definitivt nagot som
har kommit for att stanna, och min
féorhoppning ar att den har utveck-
lingen kan ske i samarbete med
det traditionella jordbruket. Det ar
nagot som vi redan inlett genom
samarbete med bland annat Hushall-
ningssallskapet, siger Niklas.

€ Minska transportbehovet
Odling i staden minimerar av-
standet mellan produktion och
konsument. Fran odlingarna i
Hogsbo kommer det racka med
en skottkarra for att transportera
skorden till marknaden. For lite
langre avstand finns ofta goda
mojligheter till samtransportering
via lokaltrafiken.

@ Tips

For stadsnara lantbrukare kan
erbjudande av tjanster som till
exempel jordbearbetning, for-
saljning av godsel och uthyrning
av mark och maskiner till lokala
entreprendrer fran staden bli

en framtida affarsmajlighet. Ta
kontakt med odlarféreningar och
undersok intresset.
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I Norrbotten
tar den lokala maten bussen

NORDANSMAK
2008
12000 kr i veckan

Lokala producenter i
Norrbotten, Biofood, Biodynamiska
produkter
Privatkunder i Luled, Pitea,
Ranea, Kalix och Overkalix
Bussgods, cykel-
karra, elbil
www.nordansmak.se

Varje torsdag packar NordanSmak kassar efter
de bestallningar kunderna lagt pa hemsidan.

Per Holmgvist, 070-362 30 18

Rostbiff fran Bjumistrask, pumpa,
sbtpotatis och sa veckans frukt och
gront. Sa ser NordanSmaks vecko-
kasse i mitten av mars ut. Med
kassen foljer dessutom ett recept
med vars hjalp innehallet férvandlas
till en lyxig torsdagsmiddag.

Vill man gér det via hemsidan att
komplettera veckokassen med vad
som for tillfallet finns inne av sa-
songens niarproducerade ravaror,
lokala féradlade produkter eller
olika ekologiska basvaror.

Hjirnan bakom bade recepten
och veckokassarna ar Per Holmgqpvist,
grundare av NordanSmak, verksam-
hetsutvecklare och dessutom den
som med cykel och en egen-
konstruerad kyllada levererar de
kassar som bestéllts av Luledbor.

Forst med hemsida

Det hela borjade redan pa nittiotalet
med en ekonomisk inképsférening
for folk som ville fa tag pa battre
mat. Ur det uppstod idén att bygga
en hemsida dar folk kunde lagga in
sina bestallningar.

— Hemsidan var klar ar 2000. Da
var vi ensamma i Sverige om att ha
ett bestdllningssystem for mat pa
internet. Vi fick till och med kunder
fran Goéteborg, berittar Per.

Fran borjan lag fokus pa produk-
ter fran ekologiska grossister som
Biofood, men for tva ars sedan ville
man flytta fokus till den nérprodu-
cerade maten. Lansstyrelsen gick
in med projektmedel och sd var
NordanSmak fott.

Bussgods

Idén var enkel — att hjilpa konsu-
menter att kopa mat fran vara lokala
producenter och leveranserna ska
dessutom lésas utan att en enda
extra bil ska behéva rulla. Ar det
mojligt? Ja, med Bussgods.

Via ndrmaste busshallplats skickar
producenterna sina varor in till
Luled, dar Per himtar pa busster-
minalen med cykelkirra. Pa torsdag
féormiddag packas kassarna baserat
pa bestallningslistor som skrivs ut
fran hemsidan. Pa eftermiddagen
kors sen kassarna tillbaka till Buss-
gods som vidareférmedlar till ut-
lamningsstdllen i bland annat Pited,
Raned, Kalix och Overkalix.

CYKEL,
BUSS- ELBIL BUSS-
GODS GODS

N

BUSS- BUSS-
GODS GODS

FRAKTBOLAG

Grossister i Stockholm



For den som bor i centrala Lulea

gar det dessutom att fa kassen hem-
kord med cykelkarra. De som bor
lite langre ut far sjalva komma in,
men Per ar pa vig att skaffa en liten
ellastbil for att kunna skota hemleve-
ranserna aven till dem.

Nu pa egna ben

Det hela drogs igang i september
2008, da fortfarande med projekt-
stod. Idag ar utvecklingsfasen 6ver
och NordanSmak ska sta pa egna
ben. Efter nagra manader i kommer-
siell drift saljer man fér runt 12000
kr i veckan, och omsittningen ékar
stadigt.

Parollen fér NordanSmak ar
nirproducerat — ekologiskt — rétt-
visemarkt. Men ska man jobba med
narproducerat i Norrbotten gar det
inte att bara jobba med ekologiska
produkter.

— Skulle vi bara ta in ekologiska
produkter skulle vi knappt ha nagra
producenter kvar. Det ar 4nda stor
brist pa lokalproducerat mat, fram-
forallt gronsaksproducenter, siger
Per.

Och gronsakerna ar viktiga har
det visat sig. Nar det i oktober inte

langre fanns bladgront att leverera
forsvann genast tva tredjedelar av
kunderna. Att jobba med att fa fram
fler lokala gronsaksproducenter
ligger darfor néra till hands for Per
som hoppas pa att kunna fa till ett
samarbete med bland annat kommu-
nen och arbetsférmedlingen.

Skapar moten

Aven om volymerna 4n sa linge ar
blygsamma sa kan den sociala funk-
tion som NordanSmak fyller nog
inte overskattas. Omlastningscen-
tralen inne i Luled har redan for-
vandlats till butik, med pa fredagar
aterkommande marknadstorg dar
inbjudna producenter sjalva siljer
sina varor. Under veckorna ér det
dessutom vanligt att bade produ-
center och kunder som har vigarna
forbi tittar in pa en fika.

Den hér typen av motesplatser ger
helt nya mojligheter for att skapa
moéten bade mellan producent och
konsument liksom producenter
emellan. Har har NordanSmak ska-
pat en arena som kan fa stor bety-
delse for utvecklingen av lokal mat i
Norrbotten.

€ Utnyttja befintliga transporter
NordanSmak anvander sig genom-
gaende av Bussgods, ett system
dar gods skickas med lanstrafik-
bussar i kollektivtrafiken.

€) Kom narmare konsument

| Lulea levereras kassar direkt
hem till konsument — korta av-
stand med cykelkarra, langre
avstand snart med en liten el-
driven lastbil.

€ Resurseffektiva fordon
NordanSmak ar formodligen en-
samma i Sverige om hemleverans
av kylvaror med cykelkarra.

@ Tips

Fran Gavle och norrut har bussar
och Bussgodsterminaler kylutrym-
men, vilket ofta saknas i sodra
delarna av landet.
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Det har ar en skrift med exempel pa smarta
transportlosningar for lokal mat.

Transporter ar en nyckelfraga for smaskaliga
livsmedelsforetagare. Med sma volymer och
lagen lite avsides fran de stora vagarna kan
transportkostnaden utslaget pa varuvardet
bli orimligt hog. Samtidigt utgar manga fran
att narproducerade varor per definition ska
vara resurssnalare, men sa ar inte alltid fallet.
Vi har valt ut tio exempel pa aktorer som fak-
tiskt lyckats skapa bade energi- och kostnads-
effektiva transportlosningar for lokal mat.

LRF och Ekologiska Lantbrukarna ser lokal
mat som strategiskt viktigt for en lonsam
svensk matproduktion. Vi hoppas darfor att
det har materialet ska ge inspiration till en
fortsatt utveckling av den lokala maten!
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